S IS S

du 18 mai au 22 mai 2026 (midis en semaine)

ENTREES
CEVICHE DE MAQUEREAU AUX AGRUMES

ou

DOUZAINE D'ESCARGOTS A L'AIL DES OURS

PLATS

PORC CONFIT AU MIEL DE LA REGION
accompagné des pates de I'EPI ROANNAIS

ou

TRUITE MATURE AU EGG GREEN
huile vierge aux herbes,purée légere au siphon

DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT DU CHEF

Entrée & Plat ou Plat & Dessert » 24 €

Entrée, Plat & Dessert ¢ 29 €
Formule: apéritif, 1 verre de vin & 1 café » 49 €

2 Entrées, 2 Plats & 1 Dessert au choix ® G5 €
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