
MENU TERROIRMENU TERROIR 29 €29 €
À PARTIR DEÀ PARTIR DE

MENU DÉJEUNERMENU DÉJEUNER 16 €16 €
Disponible les midis du lundi au vendredi (exclusivement en terrasse)

Disponible les midis en semaine*
*jusqu’au vendredi midi*jusqu’au vendredi midi

NOS DIFFÉRENTSNOS DIFFÉRENTS
MENUSMENUS



AMUSES-BOUCHES

ENTRÉES
CAUSA DE CEVICHE

plat typique péruvien
et/ou

ESCARGOTS DE BOURGOGNE
émulsion ail et pomme Granny Smith

PLATS
POULPE A L’AMBIERLOISE

Riso de l’epi roannais

et/ou

PLUMA DE PORC IBÉRIQUE
autour du poivron

et/ou

 FILET DE BOEUF  CHAROLAIS
 (+6€)

DESSERT
FINANCIER À L’ABRICOT

OU 
GLACES

AMUSES-BOUCHES

ENTRÉES
CAUSA DE CEVICHE

plat typique péruvien
et/ou

ESCARGOTS DE BOURGOGNE
émulsion ail et pomme Granny Smith

PLATS
POULPE A L’AMBIERLOISE

Riso de l’epi roannais

et/ou

PLUMA DE PORC IBÉRIQUE
autour du poivron

et/ou

 FILET DE BOEUF  CHAROLAIS
 (+6€)

DESSERT
FINANCIER À L’ABRICOT

OU 
GLACES

SUPPLÉMENTS
FROMAGE BLANC • 6€
L’ARBRE À FROMAGES • 10€

SUPPLÉMENTS
FROMAGE BLANC • 6€
L’ARBRE À FROMAGES • 10€

MENU
TERROIR

DU 17 AOUT AU 21 AOUT
MENU

TERROIR
DU 17 AOUT AU 21 AOUT

<< >>

NOTRE SÉLECTION
DE VIN AU VERRE

NOTRE SÉLECTION
DE VIN AU VERRE

CLIQUEZ-ICI POURCLIQUEZ-ICI POUR
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